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les Bergamotes de Nancy "
& les Macarons de Nancy

Découvrir un savoir-faire
Godter les recettes de nos régions
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Pour venir nous rendre visite ...

30 rue du Tapis Vert, 54 000 NANCY
tel. 03 83 35 70 00

fax. 03 83 35 19 74

battchocolats @alainbatt.com

farking, aufocars (+ de 20 pllaces)
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Alain BATT
Chocolatier

Confortablement installé dans notre laboratoire
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. ¢ - spécialement aménagé, le public découvre les
&‘ Ty - iy . L .
< P différentes étapes de la fabrication de nos produits.
ﬁ, 2N (TP Bient6t les saveurs et arbmes envahissent la

piéce et 'ambiance se « réchauffe » ...
Ainsi débute un véritable dialogue entre les
spectateurs et I'équipe de professionnels :
échange de questions/réponses, anécdotes, ...
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: C’est a partir d’une sélection

// rigoureuse du meilleur de la nature
gue notre équipe de chocolatiers et de
confiseurs confectionnent devant vous,
guelques délices régionaux : Macarons
de Nancy, Bergamotes de Nancy (IGP),
Mirabelles en pate d’amande, Chardons
de Lorraine, Truffes a la bergamote,
Marquises, et bien d’autres

surprises encore ... .
Au fur et a mesure de la

=) ] démonstration, les visiteurs
dégustent avec plaisir les
« Douceurs de Lorraine » N
onfectionnées devant eux. 4"
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Al'issue de la visite, notre
équipe sera a votre disposition
pour vous conseiller et vous
proposer un large choix de
produits a emporter.




